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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

 

1.1 Цель и задачи дисциплины: Основной целью дисциплины «Технология приготовления 

пищи» является подготовка будущих бакалавров педагогического образования к самостоятельной 

педагогической деятельности в области преподавания данного раздела в школьном курсе техноло-

гии. 

Задачи:  

-углубить знания школьной программы по технологии; 

-освоить особенности преподавания раздела «Технология приготовления пищи» в школьном 

курсе технологии. 

 

1.2 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с пла-

нируемыми результатами освоения ООП. Процесс освоения дисциплины направлен на форми-

рование профессиональной компетенции (ПК), или ее части: 

ПК-1  –  готовность реализовывать образовательные программы по учебному предмету в 

соответствии с требованиями образовательных стандартов. 

В результате освоения дисциплины студент должен  

знать: 

 содержание программы школьного предмета «Технология»; 

особенности методики преподавания раздела «Технология приготовления пищи» в школьном 

курсе технологии; 

 основы технологии приготовления пищи; 

уметь: 

осуществлять педагогический процесс преподавания раздела «Технология приготовления 

пищи» в школьном курсе технологии; 

 проектировать образовательный процесс с использованием современных технологий, соот-

ветствующих общим и специфическим закономерностям и особенностям возрастного развития 

личности; 

 использовать основные способы технологии приготовления пищи в преподавании школь-

ного курса технологии; 

владеть: 

 способами совершенствования профессиональных знаний и умений путем использования 

возможностей информационной среды образовательного учреждения, региона, области, страны; 

 основными способами технологии приготовления пищи; 

 способами практической разработки методических материалов для раздела «Технология 

приготовления пищи» в школьном курсе технологии. 

 

1.3 Место дисциплины в структуре ООП. Учебная дисциплина Б1.В.ДВ.09.01 «Технология приго-

товления пищи» входит в состав дисциплин по выбору вариативной части учебного плана основной 

образовательной программы по направлению подготовки 44.03.01 «Педагогическое образование», 

профиль «Технология», квалификация – прикладной бакалавриат. 

 

1.4 Объем дисциплины и виды учебной работы. Общая трудоемкость дисциплины состав-

ляет 4 зачетные единицы (144 часа). 

 

 


